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BISCHOF
KÄSEREI

EINRICHTUNGEN

Selbstreinigende

Seital Separatoren
Einsatzgebiet/Anwendung

Grössen

•  Milch •  Rahm •  Molke •  Entkeimung
•  Wein •  Fruchtsaft •  Hefe •  Bier
•  Chemie/Industrie •  Abwasser •  Öle

•  600 - 90’000l/h

Unsere Leistung

• Verkauf, Beratung, Planung, Service, Revisionen mit langjähriger Erfahrung
• Ersatzteillager

Seital Technik

• Die heutigen Seital Separatoren weisen unübertroffene Separationswerte vor und sind weltweit 
konkurrenzfähig sowie preiswert.

Vertrieb durch Bischof

• Exklusiv Import für die ganze Schweiz, Vorarlberg und Süddeutschland 
durch Bischof Käsereieinrichtungen

•  Ab Juni 2002

Wein Milch-Molke

Milch-Molke

Oel

Bier

SEITAL S.R.L.
Sopelsa Ing. Gian Carlo
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Weitere Produkte unserer Firma

Frigomilk 
Milch-/Rahmkühltanks und Mehrzweckerhitzer
Technische Informationen

Mehrzweckerhitzer für Dampf und Warmwasser
• Grössen 300 – 2'400 l
• geschlossen für CIP-Reinigung

Rahm- / Milchkühltanks
• FRIGOMILK 1 100 – 300 l (stehend)
• FRIGOMILK 4 430 – 1'800 l (stehend)
• FRIGOMILK 9 2'000 – 14'000 l (liegend)
• FRIGOMILK 10 1'000 – 2'600 l (stehend)

• Innenbecken und Aussenverkleidung aus rostfreiem AISI304-Stahl
• Schiefer Boden für eine völlige Entleerung
• Kühlaggregat (Abkühlung ohne Eisbildung bei niedrigem Füllstand)
• Temperaturregler (Anzeige + Bedienung)
• Rührwerk
• Auf Wunsch auch fahrbar (nur Typ 1-4-10)

HPM-Kolbenhomogenisatoren
Technische Informationen

Anwendung
•  Milch und Milchnebenprodukte •  Rahm •  Joghurt •  Kosmetische Produkte
• Cremen allgemein • Patisserie •  Sirup •  Farbe, etc.

Standardmodelle
• HPM B02 50 – 500 l/h 120 – 250 bar 2 Kolben
• HPM B04 300 – 1'100 l/h 120 – 250 bar 2 Kolben
• HPM B09 800 – 2'200 l/h 120 – 250 bar 3 Kolben
• HPM B22 1200 – 5'000 l/h 120 – 250 bar 3 Kolben
• HPM B55 3000  – 12'000 l/h 120 – 250 bar 3 Kolben

•  Verkleidung komplett aus Edelstahl •  CIP reinigbar
•  Pneumatische Druckregulierung •  Wasserkühlung
•  Antrieb mit Zahn- und Keilriemen •  Mit Steuerung
•  Homogenisierventile Hartmetall •  Spezialmodelle bis 1000 bar

Zusätzlich im Angebot

•  Käsefertiger •  Dampfkessel
•  Plattentauscher • Pumpen
•  Spez. Anfertigungen • Motoren
•  Allgemeine Edelstahlverarbeitung • Armaturen

Bischof Käsereieinrichtungen
Oberdorfstrasse 8
CH-9205 Waldkirch  
Telefon 071 433 28 11
Telefax 071 433 28 12
E-Mail bischof.bruno@bluewin.ch
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Frigomilk 10

Frigomilk 9

HPM B09

HPM B02


